
LUNDI 15 JUIN  2026 MARDI 16 JUIN  2026 MERCREDI 17 JUIN 2026 JEUDI 18 JUIN 2026 VENDREDI 19 JUIN 2026

Déjeuner : Déjeuner : Déjeuner : Déjeuner : Déjeuner :
ENTREES 

Salade verte    Salade verte   Salade verte Salade verte Salade verte 
Salade d'avocat et thon Salade Thaï Salade de tomate mozzarella Jambon blanc Pastèque 

Choux fleurs à la polonnaise Melon

   Filet de poisson 
Tacos Beignet de Calamars sauce bordelaise Coeur de merlu Omelette aux champignons 

Carottes braisées Epinards hachés à la Poelée chinoise en croûte d'herbes Brunoise de légumes 
Frites Béchamel Riz Basmati créole Ratatouille Boulgour pilaf 

Pâtes farfalle Blé à la créole 

   Fromage blanc battu    Fromage blanc battu   Fromage blanc battu   Fromage blanc battu   Fromage blanc battu
Saint Nectaire Dent du chat Tomme de Yenne Dent du chat Tomme de Yenne 

Mousse au citron Crème aux œufs Glace cône vanille-fraise Pain perdu pâte à tartiner Gâteau Mille feuilles 
Glace cône vanille-chocolat

Fruits Fruits Fruits Fruits Fruits 
Dîner : Dîner : Dîner : Dîner :

Salade verte    Salade verte   Salade verte Salade verte 
Salade de tomates Salade composée aux œufs Crêpe aux fromages Carottes râpées 

et croûtons

Cervelas obernois 
Gratin de Ravioles courgettes et Fondue de poireaux Cordon bleu 

courgettes et deux saumons Purée de pommes de terre Filet de merlu Croissant jambon fromage 
Tomate à la provençale Croissant au fromage 
Pommes de terre vapeur 

   Fromage blanc battu    Fromage blanc battu    Fromage blanc battu Fromage blanc battu 
Saint Nectaire Dent du chat Tomme de Yenne Dent du chat 

Crumble aux pommes Fondant au chocolat Tarte aux pommes Fromage blanc au coulis 
de fruits rouges 

Fruits Fruits Fruits Fruits 

PLATS ET GARNITURES

PRODUITS LAITIERS

DESSERTS 

Menus du 15 au 19 JUIN 2026

PLATS ET GARNITURES

PRODUITS LAITIERS

DESSERTS 

ENTRÉES








